DIE SUDOSTSCHWEIZ AM SONNTAG | 23. MARZ 2008 5

Die beste Wurst des Landes

kommt

Die Mortadella di Poschiavo
der Macelleria Zanetti in
Poschiavo ist von Slow Food
Schweiz zur besten Wurst des
Landes erkoren worden.

Von Ladina Steinmann

Chur. — Bei der preisgekronten Wurst
von Metzgermeister Carlo Zanetti
aus Poschiavo handelt es sich nicht um
die Mortadella, welche die meisten
Leute aus dem Fach- und Detailhan-
del kennen: die Mortadella di Bolo-
gna. «Diese wird mit Wurstbrit aus
dem Fleischwolf produziert», erklart
Zanetti. «Nicht so bei uns. Die Mor-
tadella di Poschiavo wird noch von
Hand gemacht.» Das Fleisch und die
Kriuter wiirden mit dem Messer ge-
hackt. Fiir die Herstellung ihrer Haus-
spezialitit, die heiss gegessen werde,
verwende die Puschlaver Metzgerei
nur «frisches, erstklassiges Rohmate-
rial», betont Zanetti.

«In unserer Mortadella di Poschia-
vo befinden sich keine Geschmacks-
verstarker und Konservierungsmit-
tel.» Uberhaupt seien alle Produkte
der Macelleria Zanetti naturbelassen,
okologisch und handwerklich verar-
beitet, fithrt der Metzgermeister wei-
ter aus.

Keine Massenware

Die Herstellungsphilosophie der Ma-
celleria Zanetti hat unter anderem
auch die Organisation Slow Food
Schweiz auf den Plan gerufen. Dabei
handelt es sich um eine Vereinigung
von bewussten Geniessern und miin-
digen Konsumenten, die es sich zur
Aufgabe gemacht hat, die Kultur des
Essens und Trinkens zu pflegen. Zu-
dem setzt Slow Food bei ihrer Essens-
philosophie auf regionale, biologisch
angebaute Produkte und nicht auf
Massenware. Unter dem Motto «Es

aus dem Puschlav

Schweizer Wurst Nummer 1: Die Mortadella di Poschiavo, die Carlo Zanetti am Bahnhof Chur verkauft, schmeckte den

Testessern sogar noch besser als die St. Galler Bratwurst.

geht um die Wurst» hat die Organisa-
tion kiirzlich ihre Mitglieder zu einer
nationalen Wurstdegustation eingela-
den. 214 Mitglieder aus elf Convivien
— Ortliche und regionale Gruppen —
aus der Deutschschweiz haben an die-
sem Anlass teilgenommen.

Zur Siegerwurst erkoren

Dabei wurden zur gleichen Zeit, aber
in verschiedenen Regionen sechs ty-
pische Schweizer Wiirste degustiert
und bewertet. Bei den Wiirsten han-
delte es sich um die Genfer Speziali-
tdit La Longeole, Berner Zungen-
wurst, Mortadella di Poschiavo, Wy-

lander Nebelwurst, Engadiner Rauch-
wurst und die St. Galler Bratwurst.
Jedes Convivium wihlte ihren Favo-
riten aus und noch am gleichen Abend
wurde aus den Ranglisten aller Con-
vivien die Schweizer Siegerwurst er-
koren.

Die Macelleria Zanetti sei erst nach
dem Anlass telefonisch dariiber infor-
miert worden, dass ihre Hausspeziali-
tit, die Mortadella di Poschiavo, am
Wettbewerb teilgenommen habe, er-
innert sich Zanetti. «Unsere Freude
war umso grosser, als wir auch noch
zur Kenntnis nehmen durften, dass
unsere Wurst vor der Wyldnder Nebel-
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wurst und der Engadiner Rauchwurst
den ersten Rang belegt hat.» Die Mor-
tadella di Poschiavo habe unter ande-
rem wegen ihres typischen Charak-
ters und eigenwilligen Geschmacks
iiberzeugt, teilte Slow Food Schweiz
der Puschlaver Metzgerei mit.

Niederlassung am Churer Bahnhof
Die Mortadella di Poschiavo ist auch
im Geschift Zanetti Spezialitdten im
Churer Bahnhofsgebdude erhiltlich.
Der Laden ist sieben Tage die Woche
geoffnet.

www.zanettispecialita.ch.



